
Pâ té  de  jambon
hausgemachte  Sch inkenpas te te ,  m i t
e inge legten  P ick le s ,  Ap fe l re l i sh  und

Kräute rbouquet  

Koh l rab ic remesüppchen
mit  Schn i t t lauchö l  und  Bu t te rc roûtons

Knuspr ig  gebra tene  Scho l len f i le t s
 m i t  Ka r to f fe l - K räu te rpüree ,  g la s ie r tem

Le ipz ige r  A l le r le i  und  Beur re  B lanc

Choux  au  Crauque l in
l u f t ige r  W indbeute l  m i t  Knusperk ru s te ,

ge fü l l t  m i t  Ka f feee i s ,  warmer
Sa l zka rame l lc rème und  Knuspernougat

Ostermenü 1

57 ,00€

“LAND & WASSER”



“Nordseekrabbens tu l le ”
hausgemachtes ,  ge rös te tes  Sauer te igbro t ,

m i t  mar in ie r ten  Nordseek rabben  und
e inge legten  Sen fkö rnern

K la re  Ochsenschwanzconsommé 
mit  handgero l l tem Bär lauchmau l täsch le

Zwe ie r le i  vom Weide lamm
 ro sa  gegar te r  Rücken  und  gebackenes

Lammpra l ine  m i t  Pa rmesangnocch i ,
Bohnen-Ar t i schockengemüse  und

Thymian ju s

Warmes  Rhabarberküch le in  
mit  Mande ln ,  we iße r  Schoko lade ,

Rhabarberkompot t  und  Sauerampfe r -
Joghur te i s

Ostermenü 2

58 ,00€

“MEER & WEIDE”



Handgeschn i t tenes  R inder ta ta r
mit  Crème F ra îche ,  hausgebackenem

Sauer te igbro t  und  e inge legtem Gemüse

Bou i l laba i s se
f ranzös i sche  F i schsuppe mi t  F i schen  aus

he im i schen  Gewässe rn ,  ge rös te tem
Focacc ia  und  Sauce  Rou i l l e

Hausgemachte  R ico t ta to r te l l i n i
mit  g la s ie r ten  Rübchen ,  gezupf tem

St racc ia te l la -Käse  und  Bär lauchschaum

Sa f t ige  Rüb l i schn i t te  
mit  Mascarponecrème,  f r i scher  Mango,

Pas s ions f rucht  und  Quark - Sesam-E i s  

Ostermenü 3

54 ,00€

“GARTEN & HOF”


