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“FELD & HOF”

Cremige, lauwarme Belugalinsen
mit hausgerduchertem Schinken, rote Beete,
Schnittlauchmayo und Kartoffelstroh

Feine Wildconsommé
mit Wurzelgemuse und Rehmaultdschle

Knusprig conferierte Entenkeule
mit luftigen Semmelkndédeln, Apfelrotkohl und

Orangensauce

Paris Brest mit Nougatcrunch
eingelegten Rumtopffrichten und Kaffeeeis

54,50¢€
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“FLUSS & WALD”

Hausgebeizte Spessartforelle
auf Kohlrabi-Apfeltatar mit Dill-Buttermilch-
Vinaigrette und Sauerteigbrotchips

Pulled Pork Balls
vom heimischen Wildschwein mit Rotkraut-
Erdnuss-Salat und Miso-Mayonnaise

Zweierlei vom Reh, Keule und Ricken,
rosa gegart, mit handgerollten Schupfnudeln,
Spitzkohl-Duxelles, SelleriepUree und Wildjus

Kdseauswahl aus dem Tolzer Kasladen

mit Quittenchutney, hausgemachtem
FrGchtebrot und Trauben

55,00¢€
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“GARTEN”

Lauwarmes Semmelknodelcarpaccio
mit gebratenen Waldpilzen, Créme Fraiche,
eingelegten Radieschen und gehobeltem
Bergkdse

Getruffelte Petersilienwurzelsuppe
mit ButtercroUtons und Petersiliendl

Hausgemachte Ziegenkasegnocchi
mit geschmortem Kurbis, Salbeibutter,
KUrbisschaum und Belper Knolle

Feines Apfelkichlein
aus bretonischem MUrbteig mit eingelegten

Portweindpfeln, Mandelcrunch und
hausgemachtem Vanilleeis

52,50¢€




